
MENU  
 

 

Les Plats : 
 

L’Aile de Raie Pochée au Beurre et Câpres 
 

La Blanquette de Lieu Jaune aux Champignons 
 

Le Pavé de Thon au Sésame sauce Aigre Douce 
                  

La Choucroute de la Mer 
 

Le Ragoût de Lotte au Curry et Gingembre (supplément 3.00 €) 
 

Les Noix de St Jacques et Gambas au beurre d’Epices (supplément 3.00 €) 
 

Le Filet de Dorade à l’Huile Parfumée au Balsamique (supplément 3.00 €) 
 

La Sole Meunière (supplément 5.00 €) 
 

Le Filet de Bar au Beurre d’Agrumes (supplément 5.00 €) 
 

  Le Jambon Grillé sauce Poivre 

 

Le Poulet rôti aux raisins 
 

La Brochette de Poulet Marinée au Citron et Gingembre 
    

Le Faux Filet ou La Bavette d’Aloyau Maître d’Hôtel, frites 
 

Le Steak Haché frites 

    

Le Filet Mignon de Porc au Pommeau 
 

Les Tagliatelles aux Fruits de Mer 
   

 L’Omelette frites 
Au choix nature, jambon, champignon, fromage 

 

La Salade César 

(Salade, tomate, blancs de  poulet, parmesan, croûtons, œuf dur) 

 

La Suggestion de Moment 

    

 

************ 

 


